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คำชี้แจง   ให้นักเรียนเขียน (  ล้อมรอบคำตอบที่ถูกที่สุด
1.
การเก็บเกี่ยวพืชให้มีคุณภาพมีหลักการพิจารณาอย่างไร

ก.
ความสมบูรณ์ของพืช
ข.
น้ำหนักของพืช

ค.
ลักษณะการใช้ประโยชน์
ง.
อายุของพืชผัก
2.
ผักที่ใช้รากรับประทานเป็นอาหารได้แก่ข้อใด

ก.
ผักกาดขาว
ข.
หัวผักกาด

ค.
กะหล่ำปลี
ง.
บวบ
3.
ผักชนิดใดเมื่อเก็บมาแล้วไม่ควรล้างน้ำ

ก.
ผักบุ้ง
ข.
แตงกวา

ค.
กะหล่ำปลี
ง.
ผักชี
4.
พืชชนิดใดเก็บเกี่ยวตอนขณะยังอ่อนอยู่

ก.
แตงโม
ข.
ฟักทอง

ค.
แตงกวา
ง.
ถั่วเหลือง
5.
ขั้นตอนหลังการเก็บเกี่ยวข้อใดเรียงลำดับได้ถูกต้อง

ก.
ทำความสะอาด บ่ม คัดขนาด
ข.
บ่ม ทำความสะอาด คัดขนาด

ค.
คัดขนาด บ่ม ทำความสะอาด
ง.
ทำความสะอาด คัดขนาด บ่ม
6.
การสีเป็นขั้นตอนหลังจากการนวด การสีคืออะไร

ก.
การทำให้เมล็ดพืชหลุดจากกิ่งก้าน
ข.
การกะเทาะเปลือกออกจากเมล็ด

ค.
การเคลือบด้วยแวกซ์
ง.
การขัดผิวผลผลิตให้เป็นเงา
7.
หลังจากจัดการผลผลิตด้วยวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวแล้วขั้นตอนต่อไปคือข้อใด

ก.
จัดจำหน่าย
ข.
ทำบัญชีต้นทุนกำไร

ค.
บรรจุภัณฑ์
ง.
ลำเลียงขนส่ง
8.
ข้อใดไม่ใช่บรรจุภัณฑ์ที่ดี

ก.
สวยงามเหมาะสมดึงดูดใจ
ข.
ป้องกันการสูญเสียของผลผลิตได้ดี

ค.
ปิดมิดชิดป้องกันกลิ่นและอากาศ
ง.
ขนาดพอเหมาะขนย้ายสะดวก
9.
การเก็บรักษาผลผลิตให้คงสภาพได้นานนิยมใช้วิธีใด

ก.
ใช้ความเย็น
ข.
ผึ่งลม

ค.
ควบคุมบรรยากาศ
ง.
เคลือบไข
10.
การจัดจำหน่ายวิธีใดทำให้เกษตรกรได้รับผลประโยชน์มากที่สุด

ก.
จำหน่ายโดยทางอ้อม
ข.
จำหน่ายโดยการรวมกลุ่ม

ค.
จำหน่ายโดยตรง
ง.
จำหน่ายต่างประเทศ
